RESTAURANT ,ZUM STARGARDER'

Sehr geehrter Gast,

wir begriiféen Sie herzlich im Restaurant ,Zum Stargarder” im HOTEL ZUR
BURG und wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt.

Der Name des Restaurants steht als Symbol fiir die enge Verbundenheit
mit unserer Stadt und ihrer architektonischen Kostbarkeit - der mittelal-
terlichen Burganlage.

In unmittelbarer Nahe unseres Hauses befindet sich das Wahrzeichen, das
der Stadt den Namen gab (Stargard - alte Burg). 1170 wurde der Ort erst-
mals urkundlich erwdhnt und erlebte eine wechselvolle Geschichte.

Schon um 1236 begann am alten Burgstandort der Bau der heutigen Bur-
ganlage. Sie wurde 1258 als landesherrliche Residenz fertig gestellt. Ein
Jahr spater erhielt Stargard das Stadtrecht der alten Stadt Brandenburg
und gelangte noch im selben Jahrhundert in mecklenburgischen Besitz.
Die Burg war danach Residenz der Herzoge von Mecklenburg/Stargard,
erlebte Brande, Um- und Ausbauten und wurde 1631 im Dreif3igjahrigen
Krieg Hauptquartier des Generals Tilly gegen die Schweden.

Nach der Errichtung des Herzogtums Mecklenburg-Strelitz im Jahre 1701
war die Burg Wohnsitz von herzoglichen Amtméannern, Hauptleuten und
Drosten und gelangte 1929 schlief3lich in den Besitz der Stadt, die sich seit

dem Burg Stargard nennt.

Noch heute pragt die gut erhaltene Burganlage mit dem 30 Meter hohen,
wieder zuganglichen Bergfried das Geschehen in unserer ca. 4.000 Ein-
wohner zdhlenden Kleinstadt.

Auch wir haben uns vom Burgflair inspirieren lassen und bieten Ihnen
Spezialititen nach Burgherrenart sowie andere kostliche regionale und

iberregionale Gerichte.

Wir wiinschen Thnen eine angenehme Zeit und einen guten Appetit!
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Aus dem Mecklenburger Suppentopf

Tomaten Suppe 7,70 €

Mit Créme fraiche und Basilikum-Pesto M/5/GL

Hausgemachte Soljanka/s/¢t 7,55 €
mit Sauerrahm und Zitrone

Nordische Waldpilzcremesuppe"/- 7,95 €
Mit Creme fraiche und frischen Kriautern

Aus dem Burggarten

Kleiner gemischter Salat 8,95 €
mit Gemise der Saison

SchlemmersalatscH 17,90 €
Salatkomposition der Saison mit gerdsteten Kiirbiskernen und Obst

Wahlen Sie dazu
gebratene Champignons 19,95 €
Hahnchenbrust 22,45 €

Alle Salate servieren wir mit Brot und Dressing Ihrer Wahl:
-Sauce Vinaigrette (Essig-Ol-Krduter-Sauce)st
-Joghurtdressing"/s0

- Balsamicodressing®o

_Honig Senf Dressings m



RESTAURANT ,ZUM STARGARDER"

Kleine Leckereien

Feines Wiirzfleisch mit Gouda gratinert™/st 7,85 €

Strammer Max!/&/El/GL/SEL 12,95
€(Mischbrot, Schinken und Spiegelei)

Gebackener Ziegenkase™ 14,95 €
auf Tomaten-Blatt-Salat in Olivenéldressing

Gefliigeltes vom Burghof

Bunter Gemiiseteller 23,95 €
frisches Gemiise der Saison in Oliven6l geschwenkt,
dazu gebratene Hahnchenbruststreifen

Hahnchenbrustfilet ,Mediterran‘“./scia 22,95 €
gebratene Hahnchenbrustfiletstreifen

mit mediterranem Gemiise

in selbstgemachten Pesto-Spaghetti

Hahnchenbrustfilet , Exotik‘M/scH/G/SENF/SEL 23,95 €
gebratene Hahnchenbrust mit Ananas, Pfirsich, Apfel

und Gouda uberbacken, dazu Schattenmorellen

und Kartoffelkroketten

Knusper-Hahnchenbrust 6/M/sCH/SENF/SEL 24,95 €
mit Cornflakes panierte Hahnchenbrust,

gefiillt mit Kochschinken und Frischkase,

serviert an Marktgemiise mit Sauce Hollandaise

und Herzoginkartoffeln
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Deftiges aus der Mecklenburger Kiiche

Mecklenburger Bauernfrihstucks/#
mit Senfgurke und Rote Beete

Hausgemachtes Sauerfleisch im Glass¢*/™
mit Apfel-Remouladensauce, Zwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatbeilage

Deftige Grillhaxesct/s

mit Weinsauerkraut und Bratkartoffeln,
dazu reichen wir Ihnen Senf

Mecklenburger Rippenbratensct/s
gefiillt mit Backobst, dazu Preiselbeerrotkohl
und hauseigener Semmelknddel

Gefillte Rinderroulade nach ,Stargarder Art"sct/ct
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6f3en

Wildgulasch nach Burgherrenartsct/c
mit Burgunderrotkohl und Kartoffelkl6f3en

16,95 €

20,95 €

24,95 €

25,95 €

26,95 €

24,95 €



HOTEL ZUR BUR
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Vom Grill und aus der Pfanne

Hamburger Schnitzel®/s¢® 23,95 €
paniertes Schweineschnitzel mit Spiegelei,
dazu feine Erbsen und Bratkartoffeln

Schnitzel ,,Champi* f/scr/M/GL 23,95 €
paniertes Schweineschnitzel mit Rahmchampignons,
dazu Pommes frites und Salatbeilage

Steak ,, au four“mssct 24,95 €
Schweinertickensteak mit feinem Ragout und Kése tiberbacken,
dazu feine Erbsen und gebackenen Kartoffelspalten

Holzfallersteakse" 24,95 €
mit gebratenen Zwiebeln, Champignons und Bratkartoffeln

Schweinemedaillons ,Bacon“™/scH 24,95 €
umbhiillt mit Speckstreifen, dazu Rahmchampignons,
Broccoliroschen und Kartoffelrostis

Rumpsteak , Turmwachter“/sct 31,95 €
mit gerosteten Zwiebeln, Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salatbeilage

Rumpsteak ,Strindberg“s/&/se 32,95 €
in einer Hiille aus Senf, Zwiebeln und Ei
serviert auf Kaiser-Schoten-Erbsengemiise mit Rosmarinkartoffeln

Wiinschen Sie eine Extraportion?
Mayonnaise, Ketchup, Senf 0,80 € - Krauterbutter 1,20 € - Spiegelei 1,50 €

Aufler Haus Verpackung 1,00€
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Vegetarische Gerichte

Vegetarische Pasta 19,95 €

mit Frischkase, Marktgemiise der Saison
und gerdsteten Kernen

Bunter Gemiiseteller 18,55€
frisches Gemiise der Saison in Oliven6l geschwenkt

Aus den Seen und dem Meer

Matjesfilet nach Aalrauch Artv/sct 22,95 €
mit Apfel-Remouladensauce, Zwiebeln und Bratkartoffeln

,Lachs & Pastaq“M/scH/L/SENF/SEL 24,95 €

Wildlachsfiletstiicke und Cherrytomaten
in einer Krautersahnesauce auf bunten Bandnudeln, dazu Parmesan

Forelle ,Mediterran“sc 24,95 €
gebratene Regenbogenforelle, gefullt mit frischen Krautern

und Knoblauch auf mediterranem Gemiise,

dazu gewlrzten Kartoffelspalten

Gebratenes Zanderfiletsci/™ 25,95 €
auf Senfgurken-Dill Gemtuse mit Krauterrahmsauce
und gebutterten Kartoffeln

Der leckere Abschluss

Mango-Ingwer Creme Briilée*™ 8.85 €
mit frischer Obstvariationen

Zweierlei Schokoladenmousset/™ 8.85 €
mit Waldbeerenragout
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Uber Inhaltsstoffe und Allergene informiert Sie gern
unser Servicepersonal.

El Eier

SCH Schwefeldioxid

M Milch / Sahne

GL Glutenhaltiges Getreide
SENF Senf

SEL Sellerie

SCHAL Schalenfriichte

SOJA Sojabohnen

L Lupine

F Fisch



